
Vigne:

Uva: Erbaluce

Denominazione: Caluso DOCG

Vigneti: Piverone

Altitudine: da 300m a 350m slm

Tipo di allevamento: Pergola (topia a bocca di lupo)

Età delle viti: 40 anni

Processo: 100% manuale

Cantina:

Fermentazione: Con piede di fermentazione in acciaio

Macerazione: 3 ore

Affinamento: 8-10 mesi in inox. 1 anno in bottiglia.

Imbottigliamento: Filtrazione

Chiusura: Con tappo diam 10

Vino:

Alcohol: 13% By Vol (+/- 0,5%)

Acidità totale: 6,5 g/L (+/-0,5g/L)

pH: 3.15 (+/- 0,1)

Solforosa totale: < 80 mg/L

Zucchero residuo: 0
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